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PARECER TECNICO

Processo Licitatério: PE/01/030323/SME
Modalidade: Pregdo Eletronico

Tipo de Licitagdo: Menor prego por Item

CONCORRENTE: NUTRIMESC COMERCIO E SERVICOS EIRELI - EPP
QNPJ: 10.596.960/0001-10

Foi entregue a este setor amostras de produtos a serem analisadas pela nutricionista para controle de
qualidade dos géneros que serdo entregues as escolas para preparagdo da alimentag@o escolar no ano de
2023.

A andlise técnica dos produtos segue pardmetros técnicos cientificos e sensoriais a resolugdo 38 do
FNDE em 16 de julho de 2009.

Segue abaixo a analise dos itens enviados para o setor:

EMPRESA: NUTRIMESC COMERCIO E SERVICOS LTDA-ME
CNPJ: 10596960000110

. LOTE 8 - ENLATADOS E TEMPEROS - COTA RESERVADA

APROVADA

IT ESPECIFICACAO UND MARCA SIM/NAO

JUSTIFICATIVA

Colorifico. Produto  Natural,
ingredientes  basicos: Urucum,
farinha de arroz e Oleo vegetal
sem adigdo de sal, produto com
aspecto de p6 fino, cor alaranjada,
1 | odor e sabor préprio. Rotulagem | pcT KIMIMO SIM
obrigatéria (de acordo com a RDC
n°. 360/359 de 23/12/03, RDC n°.
259 de 20/09/02, RDC n°123 de
13/05/04 — ANVISA, lei n°
10674/03). Embalagem de
polietileno atéxico contendo 100g
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do produto. Livre de impurezas.
Prazo de validade minimo 6
meses da data de entrega.
Registro no Ministério da
Satide. Apresentar ficha
técnica, laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

@

Oleo refinado de soja, aspecto
limpido e isento de impurezas, cor
e odor caracteristicos, puro,
enriquecido de vitamina E.
Embalagem plastica tipo PET
contendo 900ml, integra, néo
amassadas, rasgadas ou
danificadas. Prazo de validade
minimo 6 meses da data de
entrega. Registro no Ministério
da Saidde. Apresentar ficha
técnica, laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

GRF

SOYA

SIM

Sardinha em conserva no molho
de tomate- Preparada com
sardinhas frescas, limpas,
evisceradas, descabegadas,
descamadas e livres de nadadeiras.
Nao podera conter colorifico na
composi¢do do molho. Lata com
125g. Rotulagem obrigatéria de
acordo com a legislagdo vigente e
registro no Orgdo competente.
Validade minima de 180 dias da
data de entrega do produto.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

LATA

PALMEIRA

NAO

AUSENCIA DE
LAUDOS
MICROBIOLOGICO
SE
FISICO/QUIMICOS

Milho verde — milho verde em
conserva de agua e sal
embalagem da entrega: sache
com peso drenado 200g, isentas
de ferrugem, sem estufamentos,
contendo informagdes

FUGINI

AUSENCIA DE
LAUDOS
MICROBIOLOGICO
SE
FISICO/QUIMICOS
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nutricionais, data de fabricagdo e
prazo de validade. Embalagem
secunddria: caixas de papeldo.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

Alho picado com ervas 200G:
Copo com 200g, embalagem
inviolada, ndo amassada, sem sal.
Livre de impurezas, insetos ou
micro-organismos que possam

interior. Na etiqueta devera conter
a identificagdo do fornecedor, data
de validade (minimo de 06 meses
a partir da data de entrega),
informagdes  nutricionais  do
produto, n° do registro do SIF, SIE
OU SIM. Secundéria: caixas de

; : AUSENCIA DE
tornd-lo impréprio para consumo
humano ou comprometer o TEMPERO o LAUDOS
UND NAO MICROBIOLOGICO
‘ armazenamento. Constar data de DA CASA SE
fa'bncag:ao, prazo de validade e FISICO/QUIMICOS
numero do lote do produto. Com
registro em drgdo especifico.
Validade minima de 06 meses.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbioldgico e fisico/quimico.
LOTE 9 - PRODUTOS CARNEOS - COTA RESERVADA
IT ESPECIFICACAO APROVADA
UND MARCA SIM/NAO JUSTIFICATIVA
Carne bovina moida (coxdo
mole) de 1" qualidade, congelada,
produto sem o0sso, coloragdo
. vermelha escura, sem pele, sem
sebo, nervura ou pelanca, no
maximo 15% de gordura, sem
pontas e abas. Embalagem da AUSENCIA DE
entrega: Primdria: embalagem LAUDOS
] | transparente, & vacuo, em pacotes | KG DUBOI NAO MICROBIOLOGICO
de 1 kg, inviolados, integros e ndo SE
deve conter cristais de gelo no FISICO/QUIMICOS
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papeldo. Prazo de valldade
minimo 6 meses da data de
entrega. Registro no Ministério da
Satde. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiolégico e
fisico/quimico.

Carne em cubos: carne bovina
tipo patinho: sem 0sso, cortada em
cubos. Caracteristicas: cortada em
cubos, congelada, cor vermelho-
vivo € com odor agradavel, sabor
e aspecto proprio, sem manchas
esverdeadas ou de outra coloragdo,
ndo amolecida ou pegajosa, devera
ser proveniente de animais
abatidos em abatedouros
registrados e fiscalizados pelas
autoridades competentes, tendo
inspegao. Deve estar
acondicionada em embalagem a
vacuo (embalagem de 1lkg de

forma que ndo grude nos demais, AUSENCIA DE
apoés congelados), devidamente N LAUDOS
identificados com rétulo impresso KG DUBOI NAO MICROBIOLOGICO
ou etiqueta adesiva, de acordo SE
FISICO/QUIMICOS

com a legislagdo vigente, devendo
ter certificacdo do fornecedor de
inspe¢do municipal, estadual ou
federal e procedéncia da carne
(registro no SIF ou CIDASC),
com auséncia de sujidades,
parasitos e larvas. Com prazo de
validade de no minimo seis meses
e data de fabricagdo de no maximo
trinta dias. Transportada em
temperatura inferior a -12°%
(Graus Celsius), em veiculos
fechados com  sistema de
refrigeragdo e nas condigdes
exigidas pela RDC  216.
Apresentar ficha técnica, laudo
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microbiolégico e ﬁsicofquimnco.

W

Carne suina (pernil ou lombo)
fatiada em cubos — 1* qualidade,
congelada, produto sem 0sso,
coloracdo vermelha escura, sem
pele, sem sebo, nervura ou
pelanca, no méaximo 15% de
gordura, sem pontas e abas.
Embalagem da entrega:
priméria: embalagem transparente,
em pacotes de 1 kg, inviolados,
integros e ndo deve conter cristais
de gelo no interior. Na etiqueta
devera conter a identificagdo do
fornecedor, lote data de validade
(minimo de 06 meses a partir da
data de entrega), informagdes
nutricionais do produto, n° do
registro do sif, sie ou sim.
Secunddria: caixas de papeldo.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

KG

DUBOI

AUSENCIA DE
LAUDOS
MICROBIOLOGICO
SE
FISICO/QUIMICOS

Frango (Peito) Peito de frango
congelado com adi¢do de dgua no
maximo 6%. Registro do SIF.
Aspecto firme, ndo amolecido e
nem pegajoso € cor propria sem
manchas esverdeadas e odor
caracteristico. Rotulagem.
Embalagem primaria: em sacos de
polietileno  atéxico, embalados
individualmente em embalagens
de 1 kg. Embalagem secundaria:
caixa de papeldo vedada. Prazo
de validade minimo 6 meses da
data de entrega. Registro no
Ministério da Sadde.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

KG

MISTER
FRANGO

SIM

Frango sassami — 1" qualidade,

KG

AURORA

SIM
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congelado, sem o0sso e sem pele,
coloragio e odor tipicos.
Embalagem da entrega:
primaria: saco de polietileno ou
polipropileno (com ou sem
bandeja de isopor), sem cristais de
gelo no interior da embalagem,
que contenha na etiqueta a
identificagdo do  fornecedor,
contendo lote, data de validade
(minimo de 06 meses a partir da
data de entrega), informagdes
nutricionais do produto, n° do
registro do sif, sie ou sim.
Secundaria: caixas de papeldo.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbiolégico e fisico/quimico.

Pernil suino em bife. Bife de

aproximadamente 100GM.

Embalagem a vacuo termo

formado PET+PE. Em filme de SABOR AUSENCIA DE
alta barreira pacote de 1000 GM KG DO . LAUDOS

com registro no 6rgdo competente. SERTAO NAO MICROBIOLOGICO
SIE. SIF. Validade minima de um SE

ano. Ficha técnica, laudo FISICO/QUIMICOS
microbiolégico e fisico/quimico

acreditado.

Figado Bovino em bife. Bife de

aproximadamente de 100GM.

Embalagem a véicuo termo

formado PET+PE em filme de alta

barreira pacote de 1000GM com X

registro no 6rgdo competente. SIE. SABOR AUSENCIA DE
SIF. Validade minima de um ano. KG DO NAO LAUDOS
Apresentar ficha técnica, laudo SERTAO MICROBIOLOGICO
microbiolégico e fisico/quimico SE
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LOTE 11 - PEIXE - EXCLUSIVA

ESPECIFICACAO APROVADA

UND MARCA SIM/NAO JUSTIFICATIVA

Peixe filetado (filé de tilapia sem
espinha) — 1* qualidade, congelado
coloragdo e odor tipicos.
Embalagem da entrega: priméria:
saco de polietileno ou
polipropileno ou transparente
(com ou sem bandeja de isopor),
sem cristais de gelo no interior da
en'lbalagem, qfle f:ontenha na SABOR
etiqueta a identificagdo do KG NOBRE
fornecedor, contendo, lote, data de SIM
validade (minimo de 06 meses a
partir da data de entrega),
informagdes  nutricionais  do
produto, n° do registro do sif, sie
ou sim. Secundéria: caixas de
papeldo. Apresentar ficha técnica,
laudo microbiologico e
fisico/quimico.

LOTE 12 - OVO - EXCLUSIVA

ESPECIFICACAO APROVADA

UND MARCA SIM/NAO JUSTIFICATIVA

Ovo de galinha - sem rachaduras,
casca integra, tamanho médio,
com peso de aproximadamente
60g. Embalagem da entrega:
Bandeja de papeldo contendo 30
unidades, envolta com pldstico
transparente contendo etiqueta | UND AVINE SIM
especificando dados do produtor,
legislagdo vigente, (SIM, SIE ou
SIF) validade minima de 11 dias
no momento da  entrega.
Apresentar ficha técnica, laudo
microbioldgico e fisico/quimico.
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Reriutaba, 17 de Abril de 2023.

6%/ AAL!& l
U |4
Sara Melo Azevedo Alves Mesquita

Nutricionista - RT PNAE

CRN 11 14189
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Novo produto efou embalagem

Alteracio da embalagem

X JAtuaiizaciio do modelo do formulario

(cODIGO:
E@ FICHA TECNICA - COLORIFICO KIMIMO SEM SAL DPS.ET0280 ] 0
aonogtes 10x10x100g : [paraor essomcio:
: i . | 30/07/2014
MOT!VO DA ELABORACAC /REVISAO: DESCRICAD DO PRODUTO:

- = . Cglorifico sem sal Kimimo - 100g

1DESI.GNAC§.O DO PRODUTO: VALIDADE:
Colorifico 12 meses
DEFINICAO GERAL: INCw:
Colorifico € o produto constituido pela mistura de fuba de milho com semente de
§rm : 2103.90.21
urucum em po (Bixa orellana ) cu fuba de milho com extrato oleoso de urucum,
UNIDADE PRODUTORA: |IMAGEM ILUSTRATIVA:
Trés Coragdes Alimentos S.A.
. Fabrica Mossoro/RN -CNPJ: £3.310.411/0026-51

INFORMAGOES GERAIS
Cadigo SAF {3corag@es, interna) 12027250
Tipo de embal Pldstica flexivel
Dimens&es do produto (CxLxA, mm) 70x120 x 25
{Peso bruto do produto (g) 102

Fracionamerito

Fardos de papel kraft com 10 unidades com 10 unidades de 100g cada

Dimensdes da emb. secunddria (CxlxA, mm)

Arranjo (CxLx Aj 2x5x1
Pesa liquido do Produto Unidade: 100g
Fardo: 10 kg
360 x 100 x 450

Peso bruto - embalagem secundéria

Fardos com 10 pacotes contendo 10 unidades de 100g cada: 10,6 kg

GTIN 13 (EAN 13)

789 64902 88874

Cddigos de barras

GTIN 14 (DUN 14)

17896490288871

Paletizagdo - base 1,0% 1,2m

Palet: ndo aplicdvel
Rack: Lastro 7 fardos x Altura 17 fardos (+1) ~2,10m de altura

INFORMACOES TECNICAS
Pardmcetro Especificagdo Referéncia
Legal Registro nos drgdos competentes Isento da obrigatoriedade de registro de produto Resolugdo ANVISA n" 27/2010
Organoléptico Aspecto, cor, sabor e odor e i ol a\:i:::etl::::‘a;:dar profro e ssbor Sistema da Qualidade 3coragbes|
Umidade (%) Limite max. 15%

Fisico quimico Acidez (NaOH 1M%)

Limite max. 0,6 Portaria n"27/1998 - M5

Lipldio Limite max. 10%
[Metrolégico Peso liquido - Valar nominal (g) 100 Sistema da Qualidade 3corage
Bacillus cereus (UFG/g) 10°
Estafilococos coagulase positiva (UFC/g) 10°
IMicrobiolégico ResolugBo ANVISA n® 12/2001
Coliformes a 45°C (NMP/g) 10
Salmonella sp 25¢g Auséncia
OBSERVAGOES
Elaborado por: Aprovado por:
Catiane Policarpo Lucila Garcia
Data de emissdo: 31/03/2018 SQ.FM 238 REVISAO 05

Lucila Garcia - 23/06/2020



RESULTADOS ANALITICOS

Requisitante: TRES CORACOES ALIMENTOS S/A
Descrigao: Colorifico Kimimo 100g

Fabricacdo: 19/09/2019 Validade: 19/09/2020
Lote: L88 M3 15:40 Outros dados: -x-
Recebido em: 25/09/19 Expedido em: 16/10/19
Legislacio 'V Resultado Incerteza de hlecuperscio
Determinaciio Método (ng/kg) (ng/kg) medicho () (%)
.Aﬂatoxina Bl NI 022 (AOAC 999.07) -X- 1,1 0,2 90,0
Aflatoxina B2 NI 022 (AOAC 999.07) -X- ndo detectado @ -X- 943
Aflatoxina G1 NI 022 (AOAC 999.07) X~ nio detectado X- 88,2
Aflatoxina G2 NI 022 (AOAC 999.07) -x- ndo detectado x- 89,0
Aflatoxina -
B, + B, + G, + Gs NI 022 (AOAC 999.07) | maximo 20 1,1 0,2 X-
Ocratoxina A (OCRA-A) s (ZJ;J’?]%AC’ 88, méximo 30 |ndo detectado ® | ndo aplicével |ndo aplicével

O(s) resultado(s) acima tém validade apenas para a amostra analisada nas condigdes especificas, nio sendo extensivo a quaisquer lotes.

Nio cabe a SFDK a responsabilidade quanto a divulgagio e propagacio dos resultados, sendo que a utilizagio dos mesmos para fins
promocionais depende de prévia autorizagdo formal da SFDK, e sua reprodugdo s poderd ser feita na integra sem nenhuma alteragdo.
Metodologias Utilizadas: as codificagdes com NT, NF, NI, NQ e NS correspondem aos codigos dos documentos internos do SFDK e entre
parénteses constam as informagoes resumidas da referéncia do método. Sio utilizadas as versdes mais recentes para as metodologias utilizadas.

! Resolugio RDC n” 07, de 18 de fevereiro de 201 1, anexo 1.
" Limite de Detecgiio: 0,1 pg/kg para a soma das aflatoxinas e para B, By, G,, G, individualmente.
Limite de Quantificagdo: 0.4 pg/kg para a soma das aflatoxinas ¢ para B, B, G,, G,, individualmente.
® Limite de Detecgio: 0,5 pg/kg.
. Limite de Quantificagao: 1,0 pg/kg.

Conclusido: A amostra apresentou resultado SATISFATORIO, de acordo com a(s) analise(s) realizada(s) e
o(s) limite(s) estabelecido(s) pela Resolugdo RDC N° 07, de 18 de fevereiro de 2011, anexo I.

Assé__r:atura Eletronica
X ‘ff.”;“*’-)""" .",7

" Responsével
Naiara Brandao Palomares - CRQ 91965

-

LT T T

Cédigo SFDK: OE 0119/09-19 CO T0V SUD SFDK Laboratrio de Andlise de Produtos Eirell
Av. Aratds, 754 04081-004 - Séo Paulo - SP
tel (11) 5097-7888
W 1lv-5u0.com br

contato@tuv-sud.com.br



Brasil

RESULTADOS ANALITICOS
Requisitante: TRES CORACOES ALIMENTOS S/A
Descric¢io: Colorifico Kimimo 100g
Fabricac¢do: 10/12/2019 Validade: 10/12/2020
Lote: L108 M3 09:31 Outros dados: -x-
Recebido em: 20/12/19 Expedido em: 09/01/20

) Oetermina;io Legislacio’ Resultado

Matérias estranhas indicativas de riscos 4 saiide humana':
- Matérias macroscopicas ausente ndo detectado / 100g
- Matérias microscapicas - Fragmentos de pelos de roedor ausente ndo detectado / 25g
- Matérias microscapicas - Outras ausente ndo detectado / 25g
Matérias estranhas indicativas de falhas das Boas Priticas':
- Matérias macroscopicas ausente ndo detectado / 100g
- Matérias microscépicas - Fragmentos de insetos 80 /25¢g nao detectado / 25g
- Matérias microscopicas - Acaros 05/25¢g ndo detectado / 25g
- Matérias microscopicas - Barbulas ausente ndo detectado / 25g
- Matérias microscépicas - Outras ausente nao detectado / 25g
- Residuo mineral fixo - Cinzas insoliveis maximo 1,5% menor que 0,1g/100g

Notas: (1) O(s) resultado(s) acima tém validade apenas para a amostra analisada nas condigdes especificas, ndo sendo extensivo a quaisquer lotes. (2) Néo cabe a
[/V SUD SFDK a responsabilidade quanto a divulgagéo e propagacio dos resultados, sendo que a utilizagio dos mesmos para fins promocionais depende de
tvia autotizagdo formal da TUV SUD SFDK, e sua reprodugdo sé poderd ser feita na integra sem nenhuma alteragio. (3) As codificagdes com NT, NB, NF, NI,

NQ e NS correspondem aos cédigos dos documentos internos do TUV SUD SFDK e entre parénteses constam as informagdes resumidas da referéncia do método.

Sio utilizadas as versdes mais recentes para as metodologias utilizadas.

Método Macroscopia: NS 040

Método Microscopia: NS 020 (AOAC 978.22)

M¢étodo Cinzas Insoliiveis: NQ 013 (AOAC 941.12B) - Limite de Detecgio 0,05g/100g e Limite de Quantificagao 0,1g/100g

! Resolugdo RDC n°14, de 28.03.14 - ANVISA/MS
Conclusio: A amostra apresentou resultado SATISFATORIO, de acordo com a(s) andlise(s) realizada(s) e o(s)
limite(s) estabelecido(s) pela Resolugao RDC n°14, de 28.03.14 - ANVISA/MS.

Assinahz{}flcﬁ‘énica
R nsavel

Fabricio Zelesnikar - CRBio 74.218/01

(AT Ao

Cadigo SFDK: OE 0027/12-19 MI

TOV SUD SFDK Laboratério de Anilise de Produtos Eireli
Av. Aratds, 754 04081-004 - Sao Paulo - SP

tel (11) 5097-7888

www. luv-sud.com.br

conlato@tuv-sud.com.br



Resultados Analiticos

Requisitante: TRES CORACOES ALIMENTOS S/A
Descrigdo da Amostra: Colorifico Kimimo 100g
Fabricagdo: 18/12/2018

Validade: 18/12/2019

Lote: 135 M3 22:24

Data Expedigdo: 08/01/2019

Data Recebimento: 26/12/2018
Data de Término da Analise: 07/01/2019

Data de Inicio da Anélise: 03/01/2019
Determinagdo Método Legislagdo' Resultado
Coliformes termotolerantes NT 031 (BAM Ch. 4) 500 menor que 10 UFC/g
adaptado
Salmonella spp. (25g) NT 076 (AOAC 2011.03) Ausente ausente / 25g

Notas: (1) O(s) resultado(s) acima tém validade apenas para a amostra analisada nas condigBes especificas, ndo sando extensivo a quaisguer lotes. (2) Néo
jonais

cabe a TOV SUD SFDK a responsabilidade quanto a divulgagéio e propagagdio dos resultados, sendo que a utilizagio dos ys para fins p
depende de prévia autorizagéo fnrms! da TOV SUD SFDK, & sua reproducfio sé poderd ser felta na integra sem nenhuma alterag8o. (3) As codificagbes com NT,
NB, NF, NI, NQ e NS comresp aos cédigos dos dosumentos internos do TOV SOD SFDK e entre parénteses constam as informacies resumidas da

referéncia do método. Sfo utilizadas as versfes mais recentes para as metodologias utilizadas.

' Resolugdo RDC N°12 de 02/01/01 — ANVISA/MS (Amostra Indicativa), ltem 15-a.

CONCLUSAO:
1 A amostra apresentou resultado Salisfatdrio, de acordo com a(s) andlise(s) realizada(s) e o(s) limile(s) estabelecido(s) pela Resolugao N®*12 de
02/01/01 - ANVISA/MS (Amostra Indicativa), ltem 15-a.

‘\-t?-'illuh!ni Eldir ilnu.u

Re-m ruavel
Huns Frider - CRBio-01 I8448

SAO/F(PAR)/18/057865



" HICHA TECNICA .
SOYA DATA:

OLEO DE SOJA-TIPO 1 14/07/2020

Empresa: BUNGE ALIMENTOS S.A

C.N.P.J. : 84.046.101/0001-93

ROD. JORGE LACERDA KM 20 S/N - GASPAR - 5C

Tel. 0800 7275544

Marca do produto: SOYA

Nome do Produto: OLEO DE SOJA

= .!ume:QOOmf

1. Informacdes Técnicas:

¢ Ingredientes : éleo de soja e antioxidantes : TBHQ e acido citrico.

Informacdo Nutricional
Porcdo de 13 mi ( 1 colher de sopa)
Quantidade por por¢io % VD (*)

Valor Energético 108 Kcal ou 454 KJ 5%
Carboidratos Og 0%
Proteinas Og 0%
Gorduras totais 12,0g 22 %

orduras saturadas 2,1g 10%
Gorduras trans Og .
Gorduras monoinsaturadas 32g bk
Gorduras poli-insaturadas 6,7g e
Omega 3 0,7g **
Omega 6 60g .
Colesterol Og il
Fibra alimentar Og 0%
Sédio 0 mg 0%
Vitamina E 2,8 mg 28%

(*) VALORES DIARIOS DE REFERENCIA COM BASE EM UMA DIETA DE 2.000 CALORIAS (KCAL) OU 8400 KJ.
SEUS VALORES DIARIOS PODEM SER MAIORES OU MENORES DEPENDENDO DE SUAS NECESSIDADES ENERGETICAS
(**) VD NAO ESTABELECIDO
NAO CONTEM GLUTEN

ELABORADO POR :
Rafael d&\ ima Passos
Engenheiro de Alimentos
CRQ : 10300233



8 FIICHA TECNICA .
SOY A DATA:

OLEO DE SOJA - TIPO 1 14/07/2020

2. Embalagem:

Primdria : Garrafa plastica tipo PET

3. Armazenamento:

Conservar em local seco e arejado.

Responsavel Técnico pela Elaboracdo:
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Nome &afaef de Lima Passos

Engenheiro de Alimentos

CRQ : 10300233

Rafael de Lima Passos
Engenheiro de Alimentos
CRQ :10300233

ELABORADO POR : \&



.5‘\ LABOR SAUDE - SERVICOS DE ANALISES E COMERCIO L71
. : CNPJ: 11.048.968/0001-04 ,
LABOME | on Rua Anténio Pompeu, 115 | Fortaleza - CE | CEP: 60.040-005 | Centro/José o
| Mo +55 85 3472, 1326 | +55 85 3472.1921 | +55 85 3099, 9455

Anslises AMBISnIAIa v www .laborsaude.com | facebook.com/laborsaude | contato@laborsaude.

Laudo N2: 6667.2020.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:
Razao Social: NUTRIMESC COMERCIO E SERVICOS EIRELI
CNPJ/CPF: 10.596.960/0001-10
Proposta Comercial: 1950.2020.V0
Contato: Eveline E-mail: nutimesc.servicos@gmail.com Fone: (85) 99711-7753

02. Dados da Amostragem:

Descricao da Amostra: OLEO DE SOJA
Endereco Amostragem: R LIBERALINO CARLOS DA SILVA ,63 , CENTRO - EUSEBIO/CE CEP: 61760000
Matriz e Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
.a de Amostragem: 14/07/2020 Caracteristica da Amostra: Simples
e Rl RSP UYL B00C0: LBk PRGBS TR LT
Data Recebimento: 14/07/2020
Data Inicio Amostra: 14/07/2020 Data Conclusao Amostra: 17/07/2020 09:21:04

03. Resultados:

Parametros Resultados Un L.Q. Metodologia Inicio Ensaio
COLIFORMES A 45°C <1,0x10 UFC/g - CMMEF 14/07/2020
Referéncia(s) Normativa(s): Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 4 Ed,

Relatério de Ensaios tipo B

Legenda
UFC/g - Unidade Formadora de Coldnia por Grama,
L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicivel

Wmagées Importantes

% 10 UFC/g ou mL equivale na metodologia utilizada "Auséncia" de crescimento do parametro analisado.
O presente resultado restringe-se a amostra analisada.
Cddigo de Verificagdo: 00050433049369710202000000

CFF: 0346 393.985-00 JCRQ: 307002 50 Téonhen
Francisco Airton Abrantes de Lima

Renata de Souza Rocha

Software Ultra Lims - Versao: - Amostra: 6667.2020 Data Emissdo:17/07/2020 - Pagina.:1/1




: FA\ LABOR SAUDE - SERVICOS DE ANALISES E COMERCIO LTPA,
' CNPJ: 11.048.968/0001-04

mmn i‘;;,. Rua Antonio Pompeu, 115 | Fortaleza - CE | CEP: 60.040-005 | Centro/]osé Bo
Anali Ambi tai | Alirrerdcs +55 85 3472,1326 | +55 85 3472.1921 | +55 85 3099, 9455
DRITERE: AMVESNIELSINeW www.laborsaude.com | facebook.comlaborsaude | contato@laborsaude.com

Laudo N2: 6668.2020.B- V.0

01. Dados Contratacao:

Solicitante:
Razao Social: NUTRIMESC COMERCIO E SERVICOS EIRELI
CNPJ/CPF: 10.596.960/0001-10

Proposta Comercial: 1950.2020.V0
Contato: Eveline E-mail: nutimesc.servicos@gmail.com Fone: (85) 99711-7753

02. Dados da Amostragem:

Descricao da Amostra: OLEO DE SOJA
Endereco Amostragem: R LIBERALINO CARLOS DA SILVA ,63 , CENTRO - EUSEBIO/CE CEP: 61760000
Matriz e Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
a de Amostragem: 14/07/2020 Caracteristica da Amostra: Simples

- ) is: RESPONSAVEL:JOAO BOSCO; MARCA:SOYA; DF:28/05/20; DV:22/02/21; LOTE:0520;
formacGes Adicionais: e 900mi; APRESENTACAO:EMBALAGEM PROPRIA, LAUDO FISICO-QUIMICO.

Data Recebimento: 14/07/2020 Data Conferéncia: 17/07/2020 10;51:48
Responsdvel pela Conferéncia: elisio.soares
Data Inicio Amostra: 14/07/2020 Data Conclusdao Amostra: 17/07/2020 10:37:22

03. Resultados:

Parametros Resultados Un L.Q. Metodologia Inicio Ensaio
ACIDEZ 0,03 mL de NaOH/100g - IAL 14/07/2020
UMIDADE <0,10 % - IAL 14/07/2020

Referéncia(s) Normativa(s): Instituto Adolfo Lutz. Métodos Fisico-quimicos para anélise de alimentos ,

Relatério de Ensaios tipo B

Legenda
mL de NaOH/100g - Mililitros de Na OH Molar por 100 gramas, % - Porcentagem,
L.O. -.te de Quantificacdo, VMP - Valor Méximo Permitido, N.A. - N&o Aplicavel

[04. Informacoées Importantes:

O presente resultado restringe-se a amostra analisada,
Cédigo de Verificacao: 00050433049369720202000000

CPF: 036.393.983.00 /CRQ: 10700230 Tédenico
Francisco Airton Abrantes de Lima

Elisio Soares Neto

Software Ultra Lims - Versao: - Amostra: 6668.2020 Data Emissao:17/07/2020 - Pagina.:1/1



FICHA TECNICA
SARDINHAS EM LATA

1. IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Nome: Sardinhas ao Prépno Suco com Molho de Tomate

Marca: FALMEIRA COSTA MARINE

Registro no Orgio Competente: Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n® 0023/1850
2. IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE

Nome: PIRACEMA S A - UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE PESCADO E PRODUTOS DE PESCADO
Enderego: Av Olindo Pereira. 840 - Neves - Sio Gongalo ~ RJ
CNPJ: 31 887 420/002-03

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO
Ingredientes: sardinhas, Agua de constituigio (ao préprio suce), molho de tomate e sal. NAO CONTEM GLUTEN
CONTEM PEIXE E DERIVADOS DE SOJA

4. INFORMAGAO NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL™*
Porgdo de 60 g (3 colheres de sopa)
Quantidades por Porgi %VD (%)
Valor Energético B3 kcal = 349kJ 4
Carboidratos 09g 0
Proteinas 96g 13
Gorduras lotais 46qg ]
Gorduras Saturadas 199 9
Gorduras trans 01g pod
Gorduras Moncinsaturad 129 ok
Gorduras Polinsaturadas 1449 ¥
| Omega 3 099 )
EPA 700 mg pe
DHA 200 mg -
Colesterol 27 mg =
Fibra Alimentar Og 0
Sédio 440 mg 18
*Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2 000 kcal ou 8 400 kJ
Saus valores dianos podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades energéticas
(**) VD n#o estabelecido
(***|VALORES REFERENTES A FASE DRENADA

5. INFORMAGOES SOBRE O PRODUTO

Rendimento por embalagem de 125 g: aproximadamente 2 porgdes de 60 g
Prazo de Validade: 24 meses apos a data de fabricagéo

6. EMBALAGEM

Embalagem priméria: Lata de ago reciclavel contendo 125 g do produte

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIGOES DE CONSERVAGAO

Mantenha em local seco e arejado ApGs aberta, retirar o produlo da lata e conservar o produto sob refrigeragao
em embalagem fechada por no maximo 72 horas

Fortaleza, 03 de abnl de 2023
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FICHA TECNICA

MILHO

1. IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Nome: Milho Verde
Marca: FUGINI

2. IDENTIFICAGAQ DO FABRICANTE
Nome: FUGINI ALIMENTOS LTDA.
Enderego: Av. Fugita. 1000 - Monte Alto - SP
CNPJ: 00 588 488/0001-03

Telefone: 0800.702.4337
Site: www fugini.com br

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO
Ingredientes: Milho e agua. NAO CONTEM GLUTEN.,

4. INFORMAGAO NUTRICIONAL

L. INFORMACAO NUTRICIONAL

’ Porgdo de 130 g (1 xicara de cha)

| Quantidades por Porgdo %VD (%)

| Valor Energético 123 keal = 517kJ 6
Carboidratos dos quais: 249 8
Acucares 0g 0
Proteinas 55g 7

| Gorduras Totais 05g 1
Gorduras Saturadas Og 0

| Gorduras Trans 0g o LB
Fibra Alimentar 33¢g 13

| Sedio 0mg 0

Nao contém quantidades significalivas de proteinas, gorduras totais, gorduras saturadas.
gorduras trans e fibra alimentar.

*Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2 000 kcal ou 8.400 kJ.
Seus valores diarios podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades
| energélicas.

5. INFORMAGOES SOBRE O PRODUTO

Rendimento por embalagem de 260 g drenado: 2 porghes de 130 g
Prazo de Validade: 30 meses apos a data de embalagem

6. EMBALAGEM

Embalagem primaria: Saché aluminizado contendo 260g liquido do produto

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIGOES DE CONSERVAGAO

Apts aberto, conservar em geladeira (4°C a 8°C), e consumir por no maximo, 2 dias.

Fonaleza, 03 de abnl de 2023
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Sabor co Praticidade

FICHA TECNICA
Produto: Alho Picado com Ervas sem sal
Marca: Tempero da Casa
Fabricante: D&D Temperos Caseiro Ltda.
Enderecgo: Rua Consunel 1125 Lojas 5 a 8. Galpodes G, H, |, J. Caucaia-Ce.

Peso da amostra: 200 g

1. INGREDIENTES
Alho, salsinha, orégano, acidulante (INS 330). Conservante (INS 211). Nao contém

gluten.

2. INFORMAGCAO NUTRICIONAL
Porgao de 5g (01 colher de cha)

Quantidade por porgao %VD(*)
Valor energético 6 kcal — 26 kJ 0
Carboidratos 1,29 0

Nao contém quantidade significativa de proteinas, gorduras totais, gorduras
saturadas, gorduras trans (**), fibra alimentar e sodio.

(*) Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. (**) Valores diarios nao estabelecidos.

3. CARACTERISTICAS
* Alho picado com ervas sem sal, acondicionado em pote plastico com capacidade de
. 200 g, e embalagem secundaria de papelao com capacidade para 12 unidades;
e Livre de contaminagado que torne impréprio para o consumo humano;
« Validade: 12 meses;
* Registro do MS isento de acordo com a resolu¢do/ANVS n° 27 de 06 de agosto de
2010.

Caucaia, 10 de abril de 2023.
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Nair do Amaral Sampaio Neta
Engenheira de Alimentos
CRQ 10300006

D&D Temperos Caseiro Ltda.
Rua Consunel, 1125 - Parque Potira ll
Caucaial/CE - Fone (85) 3282.1586
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FICHA TECNICA

COXAO MOLE
1. IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Nome: Came Congelada de Bovino Sem Osso — Coxio Mole
Marca: DUBOI
Registro no Orgao Competente: Registro no SIE/ADAGRI sob n® 214-28

2 IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE
Nome: DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.
Enderego: Rua Alberto de Oliveira, 1109 — Alvaro Weyne

CNPJ: 01.930.887/0001-80
Telefone: (85) 3391.9000

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Ingredientes: Came congelada de bovino sem osso (coxdo mole). NAO CONTEM GLUTEN.

4. INFORMAGAO NUTRICIONAL

| INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgao de 100 g
Quantidades por Porgdo %VD (*)
| Valor Energético 168 kcal = 708kj 8.4
[ Carbowdratos 0g 0 i
[ Proteinas 2129 283
| Gorduras 1otais 8,749 158
| Gorduras saturadas 459 17.3
| Gorduras trans 0g 0 ]
| Fibra Alimentar 0g 0 |
| Sédio 61 mg 2,
- “Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. |
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades
| energéticas.
(*") VD néo estabelecido

5. INFORMAGOES SOBRE O PRODUTO

Rendimento por embalagem de 1.000 g: 10 porgdes de 100 Q.
Prazo de Validade: 12 meses ap6s a data de fabricacfo.

6. EMBALAGEM
Embalagem primaria: Filme plastico contendo 1.000 g do produto

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIGOES DE CONSERVAGAQ

Manter congelado até — 12 "C. Uma vez descongelado, nio recongelar

Fortaleza, 03 de abril de 2023




FICHA TECNICA

MUSCULO EM CUBOS
IDENT]FICAGAO DO PRODUTO

Nome: Carne Congelada de Bovino Sem Osso — Misculo em Cubos
Marca: DUBOI
Registro no Orgao Competente: Registro no SIE/ADAGRI sob n® 214-14

2. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE
Nome: DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.
Endereco: Rua Alberto de Oliveira, 1109 - Alvaro Weyne

CNPJ: 01.930.887/0001-80
Telefone: (85) 3391.9000

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO
Ingredientes: Came congelada de bovino sem osso (misculo). NAO CONTEM GLUTEN.

4. INFORMAGAO NUTRICIONAL

| INFORMACAO NUTRICIONAL
i Porgao de 100 g
l Quantidades por Porgdo %VD (") |
["Valor Energético 168 kcal = 700K 8.4
| Carboidratos _Og 0
| Proteinas 286 ¢ 36
Gorduras totais 874g 158
Gorduras saturadas 399 L i
Fibra Alimentar Og 0
| Sddio ) N 61 mg 25
| “Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades
__ energélicas. -
(**) VD néo estabelecido =1

5. INFORMAGOES SOBRE O PRODUTO

Rendimento por embalagem de 1.000 g: 10 porgbes de 100 g
Prazo de Validade: 12 meses apés a dala de fabricacfo.

6. EMBALAGEM
Embalagem priméria: Filme plastico contendo 1.000 g do produto.

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIGOES DE CONSERVAGAO

Manter congelado até — 12 °C. Uma vez descongelado, n&o recongelar.

Fortaleza, 03 de abril de 2023
Ue
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FICHA TECNICA
PERNIL SUINO

1. IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Nome: Came Congelada de Suino Sem Osso - Pemil (Bifes)
Marca: SABOR DO SERTAO

Registro no Orgao Competente: Registro no SIE/ADAGRI sob n® 239-09

2. IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE
Nome: M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA.
Endereco: Avenida Senador Fernandes Tavora, 3211/3135 - Fortaleza — Cearé

CNPJ: 05.505.613/0002-85
Telefone: (85) 3471 3594

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO
Ingredientes: Came congelada de suino sem 0sso (pernil). NAO CONTEM GLUTEN.

4. INFORMAGAO NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgio de 100 g
Quantidades por Porcdo %VD (")
| Valor Energético 132 kcal 7
Proteinas 23g 31
| Gorduras lotais 59 9
| Gorduras saturadas 2g 9
Gorduras trans Og 0
Sédio S6mg 3
' Ferro 1,6 mg 13
*Valores dianos de referéncia com base em uma dieta de 2 000 kcal ou 8 400 kJ.
Seus valores digrios podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades
| energéticas.
| (**) VD néo estabelecido

5. INFORMAGGES SOBRE O PRODUTO

Rendimento por embalagem de 1.000 g: 10 porgBes de 100 g.
Prazo de Validade: 12 meses apos a dala de fabricaclo.

6. EMBALAGEM

Embalagem primaria: Filme plano multicamada selavel com média barreira a oxigénio (a vacuo)
contendo 1.000 g do produto.

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIGOES DE CONSERVAGAO
Manter congelado de -18 °C ou mais frio Uma vez descongelado, ndo recongelar

Fortaleza, 03 de abril de 2023
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GTFoods Ficha Técnica de Produto

Caddigo: FUP\PV-G
Data revi

Cortes Congelados de F rango — Peito (Individual) -
(FRPTMIFMI000001)

Revis&o: 0 ~—F

Data vigéncia: 03/10/2022

Péaginas: 5/8
INFORMACAO NUTRICIONAL:
Porg&o: 100 g (produto cru)
Descricdo Quantidade por por¢do  Unidade de medida Valor diario (%)*
Valor energético 125 kcal / kJ 6
Carboidratos 0 g 0
Proteinas 12 g 16
Gorduras totais 6 g 11
Gorduras saturadas 2 g 10
Gorduras trans 0 g N&o estabelecido
Colesterol 41 _mg 14
Fibra alimentar 0 g 0
Sédio 67 m 3

"A porcentagem de valores diarios & baseada em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios podem

ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

Fonte: UBA — CTC/ITAL.

FORMAS DE CARREGAMENTO:

Métodos de acondicionamento no interior do vefculo para transporte:

= Carga paletizada (com 05 caixas de lastro e no méximo 18 caixas de empilhamento);

= Carga batida (caixas acomodadas no veiculo transportador).
TEMPERATURA DE CONSERVAGAO:

Mantenha congelado a -12°C ou mais frio.

VALIDADE CONFORME A TEMPERATURA DE CONSERVAGAO:

Dentro do prazo de validade até:

Embalagem fechada consumir:

Validade a -12°C ou mais frio (freezer) 12 meses
Validade a -8°C ou mais frio (congelador) 6 meses
Validade a 4°C (refrigerador) 5 dias
Elaborado por: Analisado por: Aprovado por:
Eduardo Ribeiro Caetano Brena Calina Gregdrio Pereira Daniele Cristina de Souza
Analista Garantia da Qualidade Supervisora Garantia da | Qualidade | Coordenadora Garantia da Qualidade
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NA CALI . PE
gﬁm da Gar da Qualidade
GTFoods Group

Paranaval - PR




GTFood's

Ficha Técnica de Produto

Cortes Congelados de Fran
(FRPTMIFMIO00001)

go — Peito (Individual) -

| Data vigéncia: 03/10/2022

Paginas: 6/8
EMBALAGEM:
Descricao Cddigo (Sistema TOTVS)
Embalagem primaria: Bobina Peito congelado Individual BOBMIFMI000002
Embalagem secundaria: Caixa automatica 18 kg; PAPCANMI0O00009

Caixa automatica 18 kg;

Etiqueta congelado filé de peito individual 18 kg;

Etiqueta BOPP lisa.

PAPCANMI000002
ETIQMIFMI000051
ETIQLISMI000007

Embalagem terciaria e de transporte: Bobina polietileno p/

seladora de caixas;
Etiqueta BOPP fosca:

Bobina stretch filme 5,0 kg manual:

Bobina stretch filme 16 kg automatica.

BOBLISMIO00006

ETIQLISMIO00005
BOBLISMI000009
BOBLISMI000008

Elaborado por:

Eduardo Ribeiro Caetano
Analista Garantia da Qualidade

Analisado por:

Brena Calina Gregério Pereira
Supervisora Garantia da Qualidade

Aprovado por:

Daniele Cristina de Souza
Coordenadora Garantia da Qualidade
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[Su av

isore de Gar da Qualidade
GTFoods Group
Paranaval - PR




Ficha Técnica de Produto gédl i :visao_
. - Revisdo: 0
Cortes Congelados de Frango — Peito (Individual) - ——
1 (FRPTMIFMI000001) e agsncle: 03/102022

APRESENTAGCAO DA EMBALAGEM DO PRODUTO:
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Elaborado por:

Eduardo Ribeiro Caetano
Analista Garantia da Qualidade

Analisado por:

Brena Calina Gregério Pereira

Supervisora Garantia da Qualidade

Aprovado por:

Daniele Cristina de Souza
Coordenadora Garantia da Qualidade
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X
: : Cédigo: FTPWV:
GM, Ficha Técnica de Produto gy -

. - Revis3o: 0
Cortes Congelados de Frango — Peito (Individual) - T
| Data vigéncia: 03/10/2022
(FRPTMIFMIO00001) Paginas: 88
HISTORICO DAS REVISOES:
Revisdo Data Alteragdes Responsavel
Elaboracéo do documento no sistema de Eduardo Ribeiro
0 30/09/2022
gestéo de documentos. Caetano
Elaborado por: Analisado por: Aprovado por:

Eduardo Ribeiro Caetano Brena Calina Gregério Pereira Daniele Cristina de Souza

Analista Garantia da Qualidade Supervisora Garantia da Qualidade Coordenadora Garantia da Qualidade

BRE ‘
Sy da Gar da Qualidade
TFoods Group
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I anali

ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 02889624
Razao Social: Gongalves e Tortola S/A - CQ Mister Frango Orgamento: 2217
CNPJ: 85.070.068/0025-77 Cidade: Paranavai Estado:PR Pals:Brasil

Produto: Cortes congelados de frango - Peito

Marca: Gongalves e tortola Fabricagao: 03/01/2023 Validade03/01/2024 N°® Reg.: 1880

Lacre: 0580241 Lote: L1 Turno: 1° Solicitagé@o: N.I.

Co Eduardo Data Coleta: 04/01/2023 Hora Coleta: 09:40 Temp.Coleta: -13.0°C
Local Coleta:Saida do tiinel de congelamento Area Coletada: N.I.

Integrado: NI
Inf. adicionais:

N.I.
DATA E HORA RECEBIMENTO TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENT!
05/01/2023 07:24 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO
N.L.°C x1 J
Data Ensaio: 05/01/2023 Data Conctuséo 10:’01:"2023 Emisséo: 11/01/2023
.. i i , . .5':: S A m£ 3 ADS e it |- u _.‘L, i}m
| Ensaio (Cédigo) | Resultado | Unidade | Metodologia
M13 Contagem de Mesdfilos Aerébios 2,7x10° UFC/g AOAC 990.12
M32 Contagemde E. coli 6,0x10" UFC/g AOAC 998.08
M51 Salmonella Typhimurium Ausente /25g ISO 6579-3
M51 Salmonella Enteritidis Ausente 125g ISO 6579-3

asullados se referem soments & amostra analisada e a rnpmduqao do documento st podera ser integral & dependente da aprovagio por escrito do laberatério emitente e do cliente.
atdrio nao é responsavel pela amc gem, os $e aplicam a amostra conforme recebida. N.l.: Dado néo informado pelo solicitante.

nte fol re &l pela coleta, identifi da amostra/tem ensalado. N.D.: Nao Detactado
Referéncia da Metodologia:
AOACOfﬂualMethudcofAnalysls wcmbloioglcllhlw\uds 990.12.- 21ed. 2019,
AOAC Official Methods of Anak Microbiological Mathods. 898.08. - 21ed. 2010,

AFNOR Validation 3M 01/16 - 11116 3M Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

e _—63;“% Assinado digitalmente por
Geovana Rueel Metts Fabiana n&:ﬁm CAMILA ANDREIA CAMARGO
Tecndloga de

Bidlogs DRUMMOND:04 145510850
CRBio-PR 130133/07.D CROPR 08203775 Data: 10/01/2023 18:20:08

Pégina: 1 de 1
RQ-LANALI 041 Rev.07 - 01/08/2021




RELATORIO DE ENSAIOS

I anali

ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

N° 02889625

SOLICITANTE

Razéo Social: Gongalves e Tortola S/A - CQ Mister Frango

CNPJ: 85.070.068/0025-77

INFORMACOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Produto: Cortes congelados de frango - Peito

Marca: Gongalves e tortola

Lacre: 0580242
Col Gilzely
Local Coleta:Saida do tiinel de congelamento

Integrado: NI
Inf. adicionais:

07:24

05/01/2023

Data Ensaio: 05/01/2023

Cidade: Paranavai

Fabricagao: 03/01/2023

Lote: L1
Data Coleta: 04/01/2023

Turno:

Validade03/01/2024
1 o
Hora Coleta: 09:40

iy |i"l mm J'JF" it IFE-
Orqamento 2217
Estado:PR Pais:Brasil
N° Reg.: 1880
Solicitagdo: N.I.
Temp.Coleta: -13.0°C

Area Coletada: N.I.

* TEMPERATURA
N.l.°C
Data Conc!uséo 10!01!2023

CONGE LADO SOLIDO

i A N
AMBIENTE

Xl . -
Emussao 1 1:‘01!2023

| Ensaio (Cédigo) ] Resultado | Unidade | uetodologla |
M13 Contagem de Mesdfilos Aerdbios 40x10° UFClg AOAC 990.12
M32 Contagemde E. coli <1,0x10' UFC/g AOAC 998.08
M51 Salmonella Typhimurium Ausente 125g ISO 6579-3
M51 Salmonella Enteritidis Ausente /25g ISO 6579-3

cesultados se referem soments & amostra aﬂalmadn e a reprodugio do documento s6 podera ser integral & dependentes da aprovagdo por escrito do laboratdrio emitents o do clients.

tdrio nao é responsavel pela g Mados se aplicam a amostra conforme recebida. N.l.: Dado nao hﬁ)rrnado peio solicitante.
nte fol resg | pela coleta, identif ) 8 nfm da amostraitem ansaiado, N.D.: Nao Detectad

Referéncia da Metodol

AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods, 890.12.- 21ed. 2019,
AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Mathods. 998.08. - 21ed. 2019.
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detaction Assay 2 - MA-MB 101

"~ Gravane ﬂvuga Mettz E [ —— T“&:&’"‘
Bidioga Tecntloga de

CRBio-PR 130133,/07-0

Assinado digitalmente por
CAMILA Al EIA CAMARGO
DRUMMOND:04 145510950
Data: 10/01/2023 16:20:11

Pégina: 1 de 1
RQ-LANALI 041 Rev.07 - 01/08/2021



I anali

ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS

Razdo Social: Gongalves e Tortola S/A - CQ Mister Frango
CNPJ: 85.070.068/0025-77 Cidade: Paranavai

INFORMAGCOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Produto: Cortes congelados de frango - Peito

Marca: Gongalves e tortola Fabricagao: 03/01/2023 Validade03/01/2024 N° Reg.: 1880

Lacre: 0580243 Lote: L1 Tumo: 1° Solicitagéo: N.I.

Co Gilzely Data Coleta: 04/01/2023 Hora Coleta: 09:40 Temp.Coleta: -13.0°C
Local Coleta:Saida do tinel de congelamento Area Coletada: N.I.

Integrado:  NLI.
Inf. adicionais:

N.L
DATA E HORA RECEBIMENTO il NDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO [/ )
CONGELADO SOLIDO RESFRIADO AMBIENTE
05/01/2023 07:24
X O =
Data Ensaio: 05/01/2023 Data Concluséo: 10/01/2023 Emissdo: 11/01/2023
IEnsaio (Codigo) ] Resultado lUnldade ] Metodologia
M13 Contagem de Meséfilos Aerdbios 53%10% UFCl/g AOAC 990.12
M32 Contagemde E. coli <1,0x10' UFC/g AOAC 998.08
M51 Salmonella Typhimurium Ausente /259 1ISO 6579-3
M51 Salmonella Enteritidis Ausente /25g ISO 6579-3

aralério nao é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. N.|.: Dado néo informado pelo solicitante.
te fol responsavel pela coleta, identificacio e informa da amastralitem ensalado. N.D.: Ndo Detectado
Referéncia da Metodologia:

ADAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 890.12.- 21ed. 2018.
AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 21ed. 2019,
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

‘i::mdm se referem somenie & amostra analisads e a reproducao do documento sé podera ser integral & dependente da aprovacdo por escrito do labaratério emitente e do cliente. a
n

g g
eyt —cg* Assinado digitalmente por
Geavana Parez Mettz Fabiana Tavares Correia CAMILA REIA CAMARGO
Brdioga Tacndloga de Alimentos DRUMMOND:04145510950
CRéfo-PR 120133/07-D CROIPR 00203773 Data: 10/01/2023 16:20:15
Pégina: 1 de 1

RQ-LANALI 041 Rev.07 - 01/08/2021
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RELATORIO DE ENSAIOS

I anali

ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

N° 02889627

Razéo Social: Gongalves e Tortola S/A - CQ Mister Frango
CNPJ: 85.070.068/0025-77 Cidade: Paranavai

INFORMAGCOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Produto: Cortes congelados de frango - Peito

Marca: Gongalves e tortola Fabricagao: 03/01/2023 Validade03/01/2024
Lacre: 0580244 Lote: L1 Turno:  1°
COI? Gilzely Data Coleta: 04/01/2023 Hora Coleta: 09:40
Local Coleta:Saida do tinel de congelamento

Integrado:  N.I.
Inf. adicionais:

Estado:PR Pais:Brasil
M

N° Reg.: 1880
Solicitagdo: N.I.
Temp.Coleta: -13.0°C
Area Coletada: N..

N.L
DATAEHORARECEBIMENTO ~  TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO 1/
TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO SFRIADO AMBIENTE
05/01/2023 07:24
N.I.°C x . [
Data Ensaio: 05/01/2023 Data Conclusdo: 10/01/2023 Emlssao 11!0112023
R R R R ENSMOB T REBULTAROS RS
| Ensaio (Cédigo) | Resultado | Unidade [uetodologla |
M13 Contagem de Meséfilos Aerdbios 1,5%10° UFC/g AOAC 990.12
M32 Contagemde E. coli <1,0x10' UFC/g AOAC 998.08
M51 Salmonella Typhimurium Ausente /25g ISO 6579-3
M51 Salmonella Enteritidis Ausente 125g ISO 6579-3
s Itados se referam somente & amostra analisada e a roprodu:.h do documento s poderd ser integral & dependente da aprovacdo por escrito do laboratério emitenta e do cliente.
Walm nao & responsavel pela amc , 08 se apli a amosira conforme recebida. N.l.: Dado néo informado pelo solicitante.
nle foi mwel pala coleta, mmhﬁc:n;.ao e informacdes da amosira/liem ensalado. N.D." Néo Detectada
éncia da Metodol

AQAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods, 990.12.- 21ed. 2019,
AOAC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 998.08. - 21ed, 2019,
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay 2 - MA-MB 101

______ - Assinado digitalmente por

m":ﬂ?;: Mettz Fabiana Tavares Cormeia CAMILA ANDREIA CAMARGO
Tecnologa de Almentos DRUMMOND:04 145510950

CRBio-PR 130133/07-0 CROQ/PR 00203773 Data: 10/01/2023 16:20:18

Pagina: 1 de 1
ROQ-LANALI 041 Rev.07 - 01/08/2021



L anali

ANALISES DE ALIMENTOS E AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS

Razao Social: Gongalves e Tortola S/A - CQ Mister Frango
CNPJ: 85.070.068/0025-77 Cidade: Paranavai

INFORMACOES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO

Produto: Cortes congelados de frango - Peito

Marca: Gongalves e tortola Fabricagao: 03/01/2023 Validade03/01/2024 N° Reg.: 1880

Lacre: 0580245 Lote: L1 Turno: 1° Solicitagdo: N.I.

Co Gilzely Data Coleta: 04/01/2023 Hora Coleta: 09:40 Temp.Coleta: -13.0°C
Local Coleta:Saida do tinel de congelamento Area Coletada: N.I.

Integrado:  NLI.
Inf. adicionais:

TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO
N.I.°C xa
Data Ensaio: 05/01/2023 Data Conclusdo: 10/01/2023

05/01/2023  07:24

e _ ~ ENSAIOS / RESULTADOS dial TR e
[ Ensaio (Cédigo) | Resuitado | Unidade | Metodologia |
M13 Contagem de Mesdfilos Aerdbios 1,7x10° UFC/g AOAC 990.12
M32 Contagem de E. coli <1,0x10" UFC/g AOAC 998.08
M51 Salmonella Typhimurium Ausente /259 ISO 6579-3
M51 Salmonella Enteritidis Ausente (25g ISO 6579-3

oratdrio nao é responsavel pela amostragem, os resullados se aplicam a amostra conforme recebida. N.l.: Dado n#o informado pelo solicitante.
nte foi respansavel pela coleta, identificacio e informacbes da amostra/item ensaiado. N.D.: Nao Detectado
Referéncia da Metodologia:

AOAC Official Methods of Analysis. Microblological Methods. 980.12.- 21ed. 2019,
AOAC Official Methods of Analysis. Microbiclogical Methods. 998.08. - 21ed, 2019,
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molscular Datection Assay 2 - MA-MB 101

isullados se referem somente & amostra analisada e a reproducédo do documento sd podera ser integral e dependenta da aprovagio por escrito do laboratério emitente e do dliente.

g, £ Assinado digitalmenta por
Gm:;::: Meits Fabiana Tavares Fyixsira Correia CAMILA ANDREIA cnmnso
Tecndloga de Alimenios DRUMMOND:04 145510950
CRBio-PR 130133/07-D CROIPR 08203773 Data: 10/01/2023 16:20:23

Pagina: 1de 1
RQ-LANALI 041 Rev.07 - 01/08/2021




e
GTFood's Ficha Técnica de Produto g:;'grzmMD

Revisdo: 0 \" \. ¢

Paginas: 1/8

15854

¥

Cortes Congelados de Frango - Peito (Individual) - Data viaénoia: B/10/2
¢ @
MARCA: z -

Ly

(FRPTMIFMIO00001)

(.ls@lg,
Mister Frango @
GTFOODS (Marca do grupo)
REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA:

0086/1880
CODIGO DE BARRAS (EAN):

EAN 13 7897200607114
EAN 14 17897200607111
CODIFICACAO:

SISTEMA GTFOODS: 33920
SISTEMA TOTVS: FRPTMIFMIO00001
EDATA: 0914

NCM: 02071400

MERCADO DE DESTINO:

Mercado interno (Brasil)

DESCRIGAO DO PRODUTO:

Cortes Congelados de Frango, Peito (Individual) contendo osso e pele, elaborado de acordo
com os valores assegurados pela qualidade. Os pacotes apresentam peso liquido variavel
sendo padronizados em caixas com peso liquido 18 kg. Este produto ndo contém alergénicos.

Elaborado por: Analisado por: Aprovado por:
Eduardo Ribeiro Caetano Brena Calina Gregério Pereira Daniele Cristina de Souza
Analista Garantia da Qualidade Supervisora Garantia da Qualidade | Coordenadora Garantia da Q




. : Cédigo: FTP-PV-GQD-05
GTFood’s Ficha. Técnica de Produto Data revisao: 30/09/2022

Reviséo: 0

Cortes Congelados de Frango — Peito (Individual) -

(FRPTMIFMI000001) ,E’;;n:?'z‘ﬁ 33:12232
QUALIDADE ASSEGURADA: B “5)
Caracteristicas da qualidade Valores permitidos (avaliacdo em 40 phcés)__[/
Hematoma (>2,0 cm) Max. 01 peca \_/
Excesso de pele (>7,5 cm) Ausente

Penas Ausente

Papo/traquéia Ausente

Pulméo Ausente

Pré ventriculo Ausente

Contaminacao Ausente

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

Microrganismo Padréo

Escherichia coli n=5, c=3, m=5x10% UFC/g, M=5x10° UFC/g
Aerdbios mesdfilos n=5, c=3, m=1x10° UFC/g, M=10° UFCIg
Salmonella Typhimurium e Enteritidis Ausenteem25g

“IN N° 161, de 01 de Julho de 2022,

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Parametro Padrao

Arsénio total Limite maximo toleravel de 0,50 m
Cadmio Limite maximo toleravel de 0,05 mg/kg
Chumbo Limite maximo toleravel de 0,10 mg/kg

Somatério de Dioxinas (PCDD), Furanos
(PCDF) e Bifenilas Policoradas (PCB)

Somatério de Dioxinas (PCDD) e s .
Furanos (PCDF) Limite maximo toleravel de 1,75 pg/g de gordura

Relacdo Umidade/Proteina (%) 4.09
Instrugio Normativa n°88, de 26 de margo de 2021/ANVISA.
Portaria n°557, de 30 de margo de 2022.

Limite maximo toleravel de 3,0 pg/g de gordura

Elaborado por: Analisado por: Aprovado por:
Eduardo Ribeiro Caetano Brena Calina Gregério Pereira Daniele Cristina de Souza
Analista Garantia da Qualidade Supervisora Garantia da Qualidade | Coordenadora Garantia da Qual

mﬁﬁé Gar ;‘g Qualidade

GTFEooas Grou D
Paranaval -




GTFoods

Ficha Técnica de Produto

Cortes Congelados de Frango — Peito (Individual) -

(FRPTMIFMIO00001)

APRESENTACAO PADRAO DO PRODUTO:

PRODUTO ACEITAVEL

Hematoma (>2.5 cm) max. 01 peca

Elaborado por:

Eduardo Ribeiro Caetano
Analista Garantia da Qualidade

Analisado por:

Brena Calina Gregério Pereira
Supervisora Garantia da Qualidade

Aprovado por:

Daniele Cristina de Souza
Coordenadora Garantia da Qualidade




GTFoodis

Ficha Técnica de Produto

Cédigo: FTP-PV-GQD-05
Data revis&o: 30/09/2022

: ... Revis&o: 0
Cortes Congelados de Frango — Peito (Individual) - - —
(FRPTMIFMI000001) 2;‘;‘1,,‘22?—23‘3' —

PRODUTO INACEITAVEL:

Excesso de pele (>7.5 cm)

Papo / traguéia

Elaborado por:

Eduardo Ribeiro Caetano
Analista Garantia da Qualidade

Analisado por:

Brena Calina Gregério Pereira
Supervisora Garantia da Qualidade

Aprovado por:

Daniele Cristina de Souza
Coordenadora Garanti




ANNLERORA FICHA TECNICA DE PRODUTO

DATA DA EMISSAO: 15/12/2015 | DATA DA REVISAO: 27/12/2022

1 - identificagdo
Cédigo: 1636
Produto: Cortes Congelados de Frango - Filezinho (Sassami)
DefinigSo: O Filezinho é um sio corte de frango in natura sem osso e sem pele.
Classificagdo: Trata-se de um produto in natura congelado.

2 - ingredientes
Cortes Congelados de Frango - Filezinho (Sassami).
2.1 - Registro no MAPA n®: 1530/3300 (C. Vale).

3 - Alertas
3.1-( x ) N3o Contém Gliten ( ) Contém GiGten. 3.2 -( x ) Ndo Contém Lactose ( ) Contém Lactose.
3.3 - Alergénicos: { x ) No Contém.
3.4 - SEM USO DE HORMONIO, COMO ESTABELECE A LEGISLAGAO BRASILEIRA.

3.5 - Este alimento se manuseado Incorretamente e ou consumido cru pode causar danos 3 saide. Para sua seguranca, siga as
instrugBes abaixo:

Mantenha congelado. Descongele somente no refrigerador. Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos. N&o lave o produto

cru antes do manuselo. Lave com dgua e sab3o as superficies de trabalho (incluindo as tdbuas de corte), utensflios e mios depols de
. manusear o produto cru.

Consuma somente apds cozido, frito ou assado completamente.
Observagfio: A vigéncia das informagdes deste documento sio consideradas a partir da data de revisdo.
4 - Apresentaciio
O produto é congelado individualmente, embalado em sacos de polietileno impresso com ZIP com peso liquido de 1 kg. Os pacotes sdo
acondicionados em caixa de papel8o com peso liquido de 10 kg, envolvidas com filme plastico termoencolhivel transparente.

5 - Informag&o Nutricional
Porgbes por embalagem: 10
Porgdo: 100 g (3/4 unidades)
100g %VD*
Valor energético (kcal) 98 5
Carboidratos (g) 0 0
Agticares totais (g) 0
Aglcares adicionados (g) 0 0
Proteinas (g) 22 | A4
‘ Gorduras totais (g) 1,1 2
Gorduras saturadas (g) 0,3 2
Gorduras trans (g) 0 0
Fibras alimentares (g) 0 0_
Sédio (mg) 42 F ik
*Percentual de valores didrios fornecidos pela porcdo -
6 - Validade: 365 dias 7 - Cédigo de barras
6.1 - Temperatura de Conservagio Produto: ?&9116‘016364_5
Mantenha Congelado a Temperatura de -12°C ou mais frio Caixa: 17891164016361
6.2 - Conservagio Doméstica 7.1 - Dimensdes externas da caixa
Dentro do prazo de validade consumir em até: Comprimento (mm) 582
Emb. Fechada Largura (mm) 386
Freezer (-12°C ou mais frio) Vide validade Altura (mm) 138
Congelador (-10°C a -8°C) 6 meses 7.2 - Paletizagio
Geladeira (+4°C a +8°C) 2 dias Lastro 5
ongelado, este produto niio deve ser congelado Camada 14
novamente. N ox 70
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FICHA TECNICA DE PRODUTO Cédigo: CCF
DATA DA EMISSAO: 15/12/2015 | DATA DA REVISAO: 27/12/2022 N2 DA REVISAQ: 07
! (=] s
( ( 1862 )
G, : é'-.'
8 - PadrBes Microbiolégicos N = L
Aeri6bios meséfilos/g n:5 3 m: £ 10° M:<10°
El-c‘\oridiucullh n:s c3 m: < 5x10? M: < 5x10°
Sal+'|onolh Enteritidis/25g n:s c:0 m: Ausente : -
Salﬁwnolll Typhimurium/25g n:s c:0 m: Ausente M: -
9 - Padrbes Fisico-quimicos
Umidade/Proteina Maximo: 4,02




COOPERATIVA CENTRAL AURORA ALIMENTOS

gz

T

RUA BARRO DO RIO

LABORATORIO DE ALIMENTOS CHAPECO
BRANCO, 1272 B - SAIC CHAPECH-SC

Péginas 5 de 13
~ o

RELATORIO DE ENSAIO N°: 2023 000638

INFORMAGUES CLIENTE

Cliente...... sessaer + 017 FRIG. AURORA QUILOMBO
Solicitante......... + PATRICIA LODEA

Data da Produglo....: 04/01/2023

Data hora da coleta.: 04/01/2023 05:43

Lote de Produglio....: 11

LBCr®...csvasavevess + 0207095

Item / Plano........: FILEZINHO DE FRANGO
Roolivieesiinn S iy T

VOluM@..:cvcasnnnsne "

céd. Proced.int. Ensaio

' BACTERIAS MESOFILAS AEROBIAS
ESCHERICHIA COLI

1 BLA-002-04
9  PLA-002-10

rvaglo cliente
TRUCAO NORMATIVA N° 16173022 »

Ob vaglic lab tério

Frase padriio do resultado

Frase padrSo do procedimento

Céd. Matodcleogims utilizadas.
1 AOAC INTL. - OMA, METODO 990.12. 21ST ED. 2019.
$ AOAC INTL. - OMA, METODO 998.08. 21ST ED. 2019

urc/G
UFC/G

INFORMAGDOES AMOSTRA

Requisiglio de Ensaio.:1848400

Recebimento..........:04/01/2023 05:34
Temp. no recsbimento,:2,4 eC
Inficio do ensaio..... :04/01/2023 09:46

Cédigo da Amostra....:202301 000364
Término do ensalo....:06/01/2023 17:32
Bnignlo....cinnaaanes :06/01/2023

BRELE . vovasnansrranse : LAB. MICROBIOLOGICO

PadrSes Estabelecidos hﬂl“

.tunml " 'Imb} T ® 5 090 B 1 50 SO0 shab e o0 b v b Aaipy s oty
«=10°5 <=l06 l,:nﬂ’,o
“nSx10°2 «a§x103  <1,0X10

COOP. CENTRAL AURORA ALIMENTOS

O 127 S V0.1

FLAVIA SUTILL

ENCARREGADA DE LABORATORIO DE AUMENTOS

CRQ/SC 13201383

Este RelatSrio de Ensaio tém Validade Apenas para o Item / Plano analisado

i




COOPERATIVA CENTRAL AURCRA ALIMENTOS

LABORATORIO DE ALIMENTOS CHAPECO
RUA BARAO DO RIO BRANCO, 1272 E - SAIC CHAPECO-SC

e ————— ——r ——~

INFORMACORS CLIENTE

ClAante. o iiuoaiaasd 017 FRIG. AURORA QUILOMBO
Solicitante.........: PATRICIA LODEA

Data de Produglo....: 04/01/2023

Lagre.....o0n0s vees.3 0207095
Item / Plano....,...: FILEZINHO DE FRANGO

Eneato

163 PLA-002-54 SALMONELLA SPP.
232 PLA-002-867 SALMONELLA ENTERITIDIS E TYPHIMURIUM

.lnl"lﬂo clienta
MNSTRUCAO NORMATIVA N* 16172022/

Obsarvagho laboratério

Frase padrio do resultado
Frase padrio do procedimantoe
Céd. Matodologias utilizadas.

163 AFNOR 3M 01/16-11/16 - CONFIRMACAO: ABNT NBR IS0 6579-1:2021,

. m‘h_ n:lun: A 0 N°:

2023 000354

INFORMACORES AMOSTRA
Requigigiic de Ensaio.:1848339

Temp. no recebimanto.:2,4 °*C
Inicio do snaaio,...,:04/01/2023 09:46

Cédigo da Amostra....:202301 000363
Término do ensale....:D5/01/2023 11:36
Emioslo.......000....305/01/2023
BABDE. ..vvsviiien «os.i LAB, MICROBIOLOGICO
= (Minimo) M (Mdximo) m""
AUSENCIA = AUSENCIA
AUSENCIA - AUSBNCIN s

232 KIT EXTRACAD: NORDVAL 055:2021, XIT DETECCAO: FOODPROOOF SE E ST, CONFIRMAGAO: 150 6579-3:2014.

COOP. CENTRAL AURORA ALIMENTOS

G -0V W V0> 1 | FO

FLAVIA SUTRL

Este Relatério de Ensaio tém Validade Apenas para o Item / Plano analisado

bt e



LABORATORIO DE ALIMENTOS CHAPECO
RUA BARAC DO RIO BRANCO, 1272 E - SAIC CHAPECO-SC

INFORMAGOES CLIENTE

Data de Produgéds....
Data hora da coleta.

RELATORIO DE ENSAIO N°: 2022 044640

: 077 FRIG. AURORA XAXIM

+ JAQUELINE APARECIDA DALAZEN
s 20/12/2022

20/12/2022 11:06

INFORMACOES AMOSTRA

Requisiclo de Ensaio.:1B41768
Racebimanto..........:20/12/2022 14:40
Temp. no recebimento.:2,1 °C

Inicio do ensaio.....:20/12/2022 14:59

O B g g LIRS Cédigo da Amostra....:202212 002783
LECEN . v-v e s et TLE6B04 Término do ensaio....:22/12/2022 14:49
o) e vy TIIBSTNES DS ERARGO Buiasho..............:22/12/2022
- e S@EOT. .....svvrnn...: LAB. MICROBIOLOGICO
Volume..... e
~6d. Proced.int. Ensaio ' il s T “Padrdes | p i
i”" b i | b s m(Minimo) B o
1 PLA-002-04 BACTERIAS MESOFILAS AEROBIAS UFC/G <=10"5 <=106 [2,1%102
9 PLA-002-10 ESCHERICHIA COLI UFC/G <=5x10" <=5x103 [<1,0X10
L PLA-002-54 SALMONELLA SPP. EM 25 G AUSENCE - AUSENCIA
LA-002-67 SALMONELLA ENTERITIDIS E TYPHIMURIUM - AUSENCT = AUSENCIA

Observagdo cliente
IN 16l/2022

Observagio laboratério

Frase padrdo do resultado
Frase padrio do [ di to
Cod. Metodologias utilizadas.
1 AOAC INTL. - OMA, METODO 990.12. 21ST ED. 2019.
9 AOAC INTL. - OMA, METODO 998,.08. 21ST ED. 2018.
163 AFNOR 3M 01/16-11/16 - CONFIRMACAO: ABNT NBR ISO 6579-1:2021.

232 KIT EXTRACAC: MORDVAL 055:2021, KIT DETECCAO: FOODPROOOF SE E ST, CONFIRMAGCAO: ISO 6579-3:2014.

.Central Aurora Alimentos
MM

Alessandra sani
R mumm,

Ao Ls
CRQ/SC 13200747

. Este Relatério de Ensaio tém Validade Apenas para o Item / Plano analisado
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AMALISES DF ALIMENTOS £ AGUA

RELATORIO DE ENSAIOS N° 02884404
Razao Social: Cooperativa Central Aurora Alimentos - CQ Mandaguari Orgamento: 4712
CNPJ 83.310.441/0079-87 Cidade: Mandaguari EstadoPR Pais:Brasil

~ INFORMACOES DA

Produto: Filezinho de Frango

Marca: N.L Fabricacéo: 29/12/2022 ValidadeN.l. N® Reg.: N.l.
Lacre: 57877 Lote: 8422122911 Tumo: 1° Solicitag@o: N.L
r. Solicitante Data Coleta; 29M112/2022 Hora Coleta: 10:42 Temp.Coleta: N.I.°C
~al Colela:N.1. Area Coletada: N.L
. sgrado.  N.L

Inf. adicionais: Analises em Atendimento a IN 161/2022.

ML
DATA E HORA RECEBIMENTO . . TEMPERATURA/CONDIGOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO f
30/12/2022 09:17 TEMPERATURA CONGELADO SOLIDO  RESFRIADO AMBIENTE
4,0°C - > -
Data Ensaio: 30/12/2022 Data Conclusao: 02/01/2023 Emisséo: 04/01/2023
[ Ensaio (Cédigo) | Resultado | Unidade | Metodologia |
M13 Contagem de Mesdfilos Aerdbios 6.6x 107 UFClg AOAC 980.12
M32 Contagem de E. coli <10x10’ UFClg AOAC 998.08
M26 Pesquisa de Salmonella spp Ausente 1259 AFNOR 01/16-11/16
M51 Salmonella Enteritidis Ausente 1259 1SO 6579-3
M51 Salmonella Typhimurium Ausente 1259 ISO 6578-3
.M msultados se reforem somonie A amosirs anslisada o & roprodugio do documanio $6 podord sor intngral @ dependento da aprovaglio por escrito da laboratério amiionie o do dhente.
0 laboraldno nao ¢ responsavel pela amostragem, os resdlados so aplicam a amoslra confarme recablda. N.l: Dado néio informado pelo salicitanie. 2
1 cliente foi re vil colola, ideificagho e in da amostrailem N.O.: N Detectado

J#ncia da Metodologia:

ACALC Official Methods of Analysis. Microbiological Methods. 890.12.- 216d. 2018,

ACAC Officaal Methods of Analysis. Migroblologioal Mathods. 998.08. - 21ed. 2019,

AFNOR Valrauon 3M 01718 - 11116 IM Molecular Delection Assay 2 - MA-MB 101

150 Inlemational Standard Organization. IS0 6578-3:2014. Microbldlogy of the food chasn - Horizonlal method for thedetechon,
enumeration and serolyping of Salmonella spp.Part 3: Guiddines for saralyping of Salmonella app.

Minile-Raulimann and Le Minor.
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FICHA TECNICA
PERNIL EM CUBOS

1. IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Nome: Came Congelada de Suino Sem Osso — Pemnil em Cubos
Marca: DUBOI
Registro no Orgdo Competente: Registro no SIE/ADAGRI sob n® 214-33

2. IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE
Nome: DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.
Enderego: Rua Alberto de Oliveira, 1109 - Alvaro Weyne

CNPJ: 01.930.887/0001-80
Telefone: (85) 3391 9000

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Ingredientes: Carne suina sem osso (pemil). NAO CONTEM GLUTEN.

4. INFORMAGAO NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgéao de 100 g
! Quantidades por Porgdo %VD (*)
| Valor Energético 133 kcal = 558kj 6,7
| Carboidratos Og 0
Proteinas 2159 32
Gorduras lolais 459 8.1
Gorduras saturadas 38g 17.7
_Fibra Alimentar 0g 0 .
Sddio 49 mg 2
*Valores didnos de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ.
Seus valores dianos podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades
| energélicas.
et — (*) VD ndo estabelecido

5. INFORMAGOES SOBRE O PRODUTO

Rendimento por embalagem de 1.000 g: 10 porgdes de 100 g,
Prazo de Validade: 12 meses apds a data de fabricagfo

6. EMBALAGEM
Embalagem primaria: Filme plastico contendo 1 000 g do produto.

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIGOES DE CONSERVAGAO

Manter congelado até — 12 °C. Uma vez descongelado, ndo recongelar

Fortaleza, 03 de abnl de 2023

Nultr
CRN T+




FICHA TECNICA
FIGADO EM BIFES

1. IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Nome: Miidos Congelados de Bovino - Figado em Bifes
Marca: SABOR DO SERTAO
Registro no Orgao Competente: Registro no SIE/ADAGRI sob n°® 239-69

2. IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE
Nome: M&S DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA.
Enderego: Avenida Senador Ferandes Tavora, 3211/3135 - Fortaleza — Ceara

CNPJ: 05.505.613/0002-85
Telefone: (85) 3471.3584

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Ingredientes: Camne congelada de bovino sem osso (figado). NAO CONTEM GLUTEN.

4. INFORMAGAO NUTRICIONAL

| INFORMACAO NUTRICIONAL
| Porgéo de 100 g
Quantidades por Porgdo %VD ()

Valor Energético 128 keal 6
Proteinas 21g 42

_ Gorduras totais 429 6
Gorduras saturadas 199 10
Gorduras trans Og 0

| Sédio 72mg 34

| Ferro 0 mg 0

| “Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8 400 kJ.

! Seus valores didrios podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades

- energélicas.
L — e — (**) VD néo estabelecido B

5. INFORMAGOES SOBRE O PRODUTO

Rendimento por embalagem de 1.000 g: 10 porgdes de 100 g
Prazo de Validade: 12 meses apds a dala de fabricagdo.

6. EMBALAGEM

Embalagem priméria: Filme plano multicamada selavel com média barreira a oxigénio (& vacuo)
contendo 1.000 g do produto.

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIGOES DE CONSERVAGAO

Manter congelado de -18 °C ou mais frio. Uma vez descongelado, ndo recongelar.

Fortaleza, 03 de abril de 2023




Eptpee =y

Ficha Técnica
FILE DE TILAPIA CONGELADA:
Embalagem de Venda - 1Kg = 1000g
o Filé de Tilapia (Oreochromis niloticus) — 1Kg = 1000g;
o Agua - Glazer;

Validade: 12 meses;

Forma de conservagao: temperatura igual ou inferior a -18°C;

Tipo de embalagem: Embalagem plastica flexivel, um filme natural, co-
extrusado de Poliamida-Polietileno, (Nylon poli), com capacidade de 1 Kg (1000
gramas) com fechamento a vacuo, desenvolvido para contato direto com
alimentos, com peso de 10 g;

FILE DE TILAPIA

Valor energetico

Q. por porgéo
100g/porgéo

Carboidratos

Proteinas

Gorduras Totais

Gordura Saturadas

Gorduta Trans

Fibra Alimentar

Sédio 52 mg

* % Valores didrios com base em uma dieta de 2000 Kcal ou 8400 Kj. Seus valores diarios podem ser maiores ou
menores, dependendo das suas necessidades energéticas.
** Valores nao estabelecidos

Fortaleza, 12 de janeiro de 2023




& Rua Anténio Pompeu, 115 | Fortaleza - CE | CEP: 60,040-005 | Cen >
" | A +55 85 3261-1470 | +55 85 3201-1462 | 55 85 3201-1 of
E ‘ www.laborsaude.com | facebook.com flaborsaude | /

Agua .
Andlises Ambientais | Amentos CNP] ' 11.048.968/0001-04

Laudo N2: 3644.2023.B- V.0

01. Dados Contratacao:
Solicitante:

Razao Social: AGAMENON DE SOUZA REBOUCAS
CNPJ/CPF: 14.697.099/0001-37
Enderecgo: R GENERAL DUTRA,92 Bairro: VARJOTA Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60175220
Contato: ADRIANO PONTES CAVALCANTE E-mail: adrianopontescavalcante@hotmail.com Fone: (B5) 99993-7113
Proposta Comercial: 1270.2023.V0

02. Dados da Amostragem:

Descricdo da Amostra: FILE DE PEIXE CONGELADO TILAPIA
Endereco Amostragem: R GENERAL DUTRA,92, VARJOTA Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60175220
Responsavel pela Amostragem: Cliente
atriz e Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
‘ Data de Amostragem: 23/03/2023 08:00:00 Caracteristica da Amostra: Simples

RESPONSAVEL: ADRIANO; MARCA:SABOR NOBRE; DF:01.03.23; DV:02.03.24; PESO:500G; LOTE:03; SIE:603;
APRESENTACAO: EMBALAGEM PROPRIA; LAUDO MICROBIOLOGICO

Data Recebimento: 23/03/2023 10:00:00
Data Inicio Amostra: 23/03/2023 10:00:00 Data Conclusao Amostra: 28/03/2023 11:56:04

Informacoes Adicionais:

03. Resultados:

Parametros Resultados IN N2 161/2022 Un L.Q. Metodologia Inicio Ensaio
ESCHERICHIA CoLI <3 100 a 1000 NMP/g - CMMEF 23/03/2023
ESTAFILOCOCOS COAGULASE POSITIVA <1,0x10 100 a 1000 UFC/q - CMMEF 23/03/2023
SALMONELLA SP Auséncia Auséncia em 259 - CMMEF 23/03/2023

Legislacao: Valores de referéncia estabelecidos conforme INSTRUCAO NORMATIVA - IN N2 161, DE 12 DE JULHO DE 2022 - ANVISA
Referéncia(s) Normativa(s): Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 4 Ed,
Legenda

NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama, UFC/g - Unidade Formadora de Colénia por Grama, em 25g - em 25 gramas.

04. Informacodes Importantes:

<1, UFC/g ou mL equivale na metodologia utilizada "Auséncia" de crescimento do pardmetro analisado.

A informagdo descrita no resultado <3 equivale na metodologia utilizada "Auséncia" de crescimento do pardmetro analisado.

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cddigo de Verificacao: 0005000164764015076310202300000

ROMERO BATISTA ARAUJO CPF: 036.39).953-00 /CRQ: 107002 50-Técnico
102001047
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Andlises Ambientais CNP] : 11.048.968/0001-04

Laudo N°: 3645.2023.B- V.0

01. Dados Contratacdo:

Solicitante:

Razdo Social: AGAMENON DE SOUZA REBOUCAS
CNP)/CPF: 14.697.099/0001-37
Endereco: R GENERAL DUTRA,92 VARJOTA - FORTALEZA/CE CEP: 60175220
Contato: ADRIANO PONTES CAVALCANTE E-mail: adrianopontescavalcante@hotmail.com Fone: (85) 99993-7113
Proposta Comercial: 1270.2023.V0

02. Dados da Amostragem:

Descricao da Amostra: FILE DE PEIXE CONGELADO TILAPIA
Endereco Amostragem: R GENERAL DUTRA,92, VARJOTA Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60175220
Responsavel pela Amostragem: Cliente
atriz e Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
‘ Data de Amostragem: 23/03/2023 08:00:00 Caracteristica da Amostra: Simples

RESPONSAVEL; ADRIANO; MARCA;SABOR NOBRE; DF;01.03.23; DV;02.03.24; PES0O;500G; LOTE;03; SIE;603;
APRESENTACAQ; EMBALAGEM PROPRIA; LAUDO FISICO-QUIMICO

Data Recebimento: 23/03/2023 10:00:00
Data Inicio Amostra: 23/03/2023 10:00:00 Data Conclusao Amostra: 29/03/2023 08:55:07

Informacoes Adicionais:

03. Resultados:

Parametros Resultados Un Trab L.Q. Metodologia Inicio Ensaio
ASPECTO caracteristico Sensorial - IAL 23/03/2023
BASES VOLATEIS TOTAIS (BVT) 8,37 mg/100g 5.00 IAL 23/03/2023
COLORACAO caracteristico Visual - 1AL 23/03/2023
CONSISTENCIA firme - IAL 23/03/2023
ODOR caracteristico Sensorial - IAL 23/03/2023
pH 5,85 U pH - IAL, Mét. 012/IV 23/03/2023
SABOR caracteristico Sensorial - IAL 23/03/2023
TEOR RESIDUAL DE S02 3,97 mag/Kg 1,00 IAL 23/03/2023
TESTE DE EBER (H2S) Negativo - IAL 23/03/2023
. TEXTURA caracteristico Sensorial - IAL 23/03/2023
Referéncia(s) Normativa(s): Instituto Adolfo Lutz, Métodos Fisico-quimicos para analise de alimentos ,

Legenda
Sensorial - Sensorial, mg/100g - Miligrama por 100 gramas, Visual - Visual, U pH - Unidade de pH, mg/Kg - Miligrama por Quilograma.

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de péginas.
Cédigo de Verificacao: 0005000164764015076320202300000

LABOR SAUDE SERV. DL TOALPP
NP, 04
Francisco de Uima
Séco
ROMERO BATISTA ARAUJO CPF: 036.393.983.-00 /CRQ: 10700250-Técnico

102001047



FICHA TECNICA

Nome do Produto: Ovos tipo Médio Branco

Denominacgdo de venda: Ovos tipo Médio Branco Categoria A
Marca: Avine

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob o N2 0007/703

Razdo Social: Avine Comercial e Avicola do Nordeste LTDA.

Nome fantasia: Avine

Endereco: Fazenda Sdo Pedro - Estrada do Mataquiri, S/N. Zona Rural. Cascavel — CE. CEP:
62.850.000.

CNPJ: 41.434.556/0011-45

Inscri¢cdo Estadual: 06.420.193-7

Telefone: (85)3291-2766

Site: www.avine.com.br

Ingredientes: Ovos. ALERGICOS; CONTEM OVO. NAO CONTEM GLUTEN.

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porg¢do de 50g (1 unidade)
QUANTIDADE POR PORCAO %VD (*)

Valor energético 69Kcal/288 KJ 3%
Carboidratos 0,9¢g 1%
Proteinas 6,5g 2%
Gorduras totais 4,4g 8%
Gorduras saturadas 1,3g 6%
Gorduras trans Og "%
Fibra alimentar Og 0%
Sédio 80mg 3%

(*) Valores Didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou

8400 K. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de
suas necessidades energéticas. (**) % VD n3o estabelecido.

Consumir até a data impressa na embalagem (embalagem fechada), desde que armazenado em
condigdes satisfatorias.

Assinado de forma digital por

ALINE CHAVES DE  aune craves ot

SOUSA:95904514387 L sasor 22 122750-0300
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CARACTERISTICAS FISICAS
Pardmetro

THoa 06 Ankiiaes Minimo Méximo
Classe A -
Peso por unidade (g) 53 -
Peso por bandeja (g) 1590 720
Altura em camada de ar fixa (mm) E 4
Trincas - 2,2%
Sujidades - 2,0%
Ovos vazados - 0,3%
Odor estranho quando retirado a casca Auséncia
Embrido, sangue e veias Auséncia

Translicida, homogénea, firme, consistente,
Gema
ocupando a parte central do ovo.
Transparente, consistente, limpida, sem manchas
Clara Y
ou turvacdo e com chalazas intactas

Microorganismo Parametro
Salmonella sp/25g Auséncia

Aspecto Ovos com cascas limpas, integras e sem deformagéo.
Cor Caracteristica (branco)
Odor Caracteristico
Sabor Caracteristico

Embalagem priméria: Celulose

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo ondulado

* Manter em local seco e fresco. Ndo expor a luz solar ou umidade excessiva.

* Durante a estocagem e apds aberto, evitar temperaturas inferiores a 52C e superiores a 182C,

* Este produto ndo tem faixa de idade para ser consumido,
* O consumo deste alimento cru ou mal cozido pode trazer danos 3 satde.

ALINE CHAVES DE Assinado de forma digital por ALINE
CHAVES DE SOUSA:95904514387

SOUSA:95904514387  Dados: 2023.01.22 12:28:09 -03'00'



Datagdo indelével na casca do produto com identificagdo do fabricante e data de fabricagdo.

Datagdo resistente as formas de preparo convencional, com casca (cozimento).
Datagdo indelével no rétulo ou estojo do produto.
Produto apresenta casca com medida natural de prote¢do que impede a autera¢do da sua

composicdo sem prejuijo a sua integridade.

ALINE CHAVES DE Assinado de forma digital por

ALINE CHAVES DE

SOUSA:95904514 SOUSA:95904514387
Dados: 2023.01.22 12:28:23
387 -03'00’
Aline Chaves de Sousa
Engenheira de Alimentos
CRQ X-102 Regido N2 10300436
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Rua Eduardo Bezerra, n® 1010, Tauape - Fortaleza/CE - CEP: 6013Q:271
‘FECHLAB =

Laudo N2: 10832.2022.B- V.0

01 Dad;s Contratagdo:

; Sp!lcitanta:

" Razio Social: AVINE COMERCIAL E AVICOLA DO NORDESTE LTDA -
CNPJ/CPF: 41.434.556/0011-45 ‘

..... S ]

,dz. Dados da Amostragem: '

e e — aves .

e

CONTEUDO INTERNO DE OVOS - TIPO DE OVO: BRANCO - GALPAO: A3 - LOTE: 66 |
: Descricéo da Amostra: - DATA DA COLETA: 22.09.2022 - DATA DA POSTURA: 21.09.2022 - UNIDADE:, |
RE CASCAVEL
FAZ SAO PEDRO ESTRADA DO MATAQUIRI,S/N KM 2,5 ZONA RURAL Cidade: - :

Endereco Amostragem: .. . el/CE CEP: 62850000

.esponsével pela Amostragem: Rojanio Borges {

— Matriz e Origem Amostra: Alimento - Alimento I
Data de Amostragem: 22/09/2022 11:40:00

Data Recebimento: 22/09/2022 11:40:00 f

'03. Resultados:

S ——————

3 Parametros Resultados  VMP Un Metodologia
; | Microbiolégicos :
| Salmonella sp Ausente Ausente Aus/Pres em 259 CMMEF

Legisiacao: Valores de referéncia estabelecidos conforme RESOLUCAO - RDC N 724, DE 01 DE JULHO DE 2022; INSTRUCAO
NORMATIVA N°® 161, DE 01 DE JULHO DE 2022; Estabelece os padrées microbioldgicos de alimentos e sua aplicacfo, e Grupo 8A
! feréncia(s) Normativa(s): Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods, 15th Edition,

]

Legenda

AlusfPres em 25g - Presenca ou Auséncia em 25g L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - N&o Aplicavel
1 .

Qbsewagaes: "
. resultados obtidos restringem-se & amostra analisada. Este relatério de ensaio somente podera ser reproduzido por inteiro & sem alteragdes, O Plano de '
aTnstragem € de responsabilidade do solicitante.

Concluséo: o
A amostra analisada ATENDE aos padrdes legais vigentes.

<1,0 x 10 UFC/g ou mL equivale na metodologia utilizada "Auséncia” de crescimento do pardmetro analisado.

Verificagdo do Laudo em: https:/ftechlab.ultralims.com.br/validacao
i Cédigo de Verificagdo: 0012200002083000380170202200000

Israel Almeida Carneiro i
CRQ 10200548 - 102 Regido e




TSA - Labor;ténos e Engenharla Ambienta\l
CNPJ; 18 962.841/0001-45 / CRQ-X

Rua Eduardo Bezerra, n® 1010, Tauape - Fortaleza/CE - CEP: 60130-271
Fone: (85) 4141 3369 / Email: comercial@techlabce.com.br
~ Laudo N92: 1270.2022. B- V o 1
01. Dados  Contratagéo: tie | 2 |
Solicitante P 3 ‘' i l'u
Razio Soclal. AVINE COMERCIAL E AVICOLA DO NORDESTE LTDA
CNPJ/CPF: 41.434.556/0011-45 |
02, Dados da Amostragem: ; | '
Descrit;ao da Amostra: OVO BRANCO - DATA DA POSTURA: 26{01!2022 ¥ | |
FAZ SAO PEDRO - ESTRADA DO MATAQIJIIiI S/N, KM 2,5 ZONA RURAL Cidade: '} ]
Endereco Amostragem: c.<cavel/CE CEP: 62850000 L
Responsavel pela Amostragem: Rojanio Borges - 4
Matriz e Origem Amostra: Alimento - Alimento | - i
. Data de Amostragem: 26/01/2022 09:00:00 i } ‘ B ;
Data Recebimento: 27/01/2022 14:00:00 HE | ' I
T, e REEE | i
03. Resultados: T 11 B
Parametros Resultados | Metodologia '
Fisicos |
pH (7658 il | |AOAC -
Sélidos Totals 8,30 }ﬁ* | 'AOAC -. *
Fisico-Quimicos 4 3 {
Arsénio <0,0100 AOAC 4
Chumbo <0,0100 | I SMWW 31118 it/ -
Cinzas 1084 HEE | /ADAC |
Fibra Alimentar BAOE R . |AOAC i .
Gorduras Saturadas 2,607 i 1 TADAC 4|
Gorduras Totais ge3s @l AOAC ) ;
. Proteinas 1010 5 AOAC i
Sédio 148.20 i AOAC ' :
| Valor Energético i ! |ADAC |
Referéncia(s) Normativa(s): AOAC International,Standard Methods for the Examina tion of Water arid Wasitewaher 22nd Editionj || |
Legenda H 4 ' ’ {
Hg/100g - Micrograma por 100 grama, % - Porcentagem, g/100g - Gramas por cem gramas, mgﬂOOg Miltgrama por 100 gramas.l,
kcal/100 g - Quilocaloria por cem gramas de amostra, _ ! i
L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nio Aplicavel i | ; s o ge
- L i | .
Concluséo: : ! j Ll i i !
~ Os resultados obtidos restringem-se @ amostra analisada, Verificagdo do Laudo em: httpd:medﬂab ultralims. a&n.hrhalidacm { '
Cédigo de Verificagio: 0012200002083000282780202200000 ! __
= i
; ; | i cavier~
Israel Aimeida Camneiro I IL i F
CRQ 10200548 - 102 Regiao ! { ; |
] | e o i i E !
il
L
' L i
Software Ultra Lims - Versdo: - Amostra: 1270.2022 || Data Emissdo:1/03/2022 - Pagina.:4/1| |




